
 
Znak postępowania:               ZAŁĄCZNIK Nr 5 do SIWZ 

DAO.271.4.2017 

ZESTAWIENIE– ILOŚCIOWO – WARTOŚCIOWE 

Na dostawę mięsa, wędlin i drobiu 

 

Obliczeń NALEŻY dokonać zgodnie z podanym przez zamawiającego sposobem obliczenia ceny oferty!!!! 

KOLUMNA 6 - Wartość asortymentu netto ILOCZYN KOLUMN 3X4 

KOLUMNA 7 - Wartość asortymentu brutto ILOCZYN KOLUMN 3X5 

 

 

Lp. 
Nazwa asortymentu dostawy 

Szacunkowe 

roczne 

zapotrzebo

wanie w  

kilogramac

h 

Cena 

jednostkowa 

netto w zł 

Za kilogram 

Cena 

jednostkowa 

brutto w zł 

Za kilogram 

Wartość 

asortymentu 

netto w zł 

(3x4) 

Wartość 

asortymentu 

brutto w zł 

(3x5) 

1 2 3 4 5 6 7 

       

1. Metka luksusowa - kiełbasa wieprzowa, drobno 

rozdrobniona, surowa, wędzona, w osłonce niejadalnej, 

zawartość mięsa min 90% 

150     

2. Metka  łososiowa - kiełbasa wieprzowa surowa, w osłonce 

niejadalnej, barwy łososiowej, jasnokremowej, zawartość 

mięsa min 55% 

50     

3. Metka cebulowa - kiełbasa wieprzowa, drobno 

rozdrobniona, surowa, w osłonce niejadalnej, min 85% mięsa 

wieprzowego 

30     

4. Kiełbasa polska - kiełbasa wieprzowa, średnio 

rozdrobniona, wędzona, surowa, w osłonce niejadalnej, 

zawartość mięsa 100 % 

100     

5. Parówki z szynki -kiełbasa wieprzowa, homogenizowana, 

wędzona, parzona, zawartość mięsa wieprzowego min 85% 

150     

6. Parówki z cielęciną - kiełbasa wieprzowo - cielęco - 

drobiowa, homogenizowana, wędzona, parzona, zawartość 

mięsa min. 65% 

100     

7. Parówki – serdelki grube - kiełbasa wieprzowa, 

homogenizowana, wędzona, parzona , zawartość mięsa min. 

60%, waga max. 100g 1szt 

300     



8. Filet książęcy - wędzonka drobiowa parzona, wędzona, z 

dodatkiem białka wieprzowego i wody zawartość mięsa min. 

70%  (filet z kury i  filet z indyka) 

30     

9. Kurczak parzony - wyrób blokowy, drobiowy, grubo 

rozdrobniony, parzony, w osłonce niejadalnej, zawartość 

mięsa min. 85% 

20     

10. Kurczak w galarecie 120     

11. Kiełbasa drobiowa gruba 80     

12. Wędlina indyk z papryką lub z majerankiem 100     

13. Kabanosy wieprzowe  - kiełbasa wieprzowa, średnio 

rozdrobniona, wędzona, parzona, zawartość mięsa  100%  

5     

14. Kabanosy drobiowe – mięso drobiowe z dodatkiem 

wieprzowiny, średnio rozdrobnione, zawartość mięsa  min. 

85% 

5     

15. Salami westfalskie - kiełbasa wieprzowa, drobno rozdrobniona, 

surowa, wędzona, w osłonce niejadalnej 
30     

16. Salami z parmezanem / z pomidorami - kiełbasa wieprzowa, 

drobno rozdrobniona, surowa, wędzona, w osłonce niejadalnej 
30     

17. Pasztetowa podwędzana - wędlina wieprzowa, podrobowa, 

parzona, wędzona, w osłonce niejadalnej 
100     

18. Pasztet z borowikami - wędlina wieprzowa, podrobowa, 

parzona, z dodatkiem białka mleka, w osłonce niejadalnej 

100     

19. Pasztet Zapiekany  w foremce-waga opakowania max 1 kg 60     

20. Boczek surowy wędzony -  waga opakowania max.1kg 60     

21. Boczek parzony - waga opakowania max 1kg 60     

22. Kiełbasa biała parzona – waga max. 100g 1szt  120     

23. Salceson biały  80     

24. Salceson czarny ozorowy 100     

25. Ogonówka parzona 200     

26. Ogonówka wędzona surowa 100     

27. Szynka gotowana 200     

28. Polędwica sopocka - wędzonka wieprzowa, parzona, zawartość 

mięsa min 80% 
100     

29. Polędwica wieprzowa wędzona surowa 50     

30. Golonko w galarecie z warzywami 100     

31. Ozory w galarecie 20     

32. Szynka krucha  - mięso wieprzowe, zawartość mięsa min. 

90% 

60     



33. Schab ze śliwką - mięso wieprzowe, zawartość mięsa min 

80% 

30     

34. Schab w przyprawach – mięso wieprzowe, zawartość mięsa 

min 80% 

60     

35. Schab kruchy z beczki - wędzonka wieprzowa, zawartość 

mięsa min 95% 

60     

36. Kiełbasa podwawelska - kiełbasa wieprzowo-drobiowa, 

średnio rozdrobniona, wędzona, parzona, zawartość mięsa 

min. 90 % 

50     

37. Kiełbasa francuska  kiełbasa wieprzowo - drobiowa, średnio 

rozdrobniona, wędzona, parzona, zawartość mięsa min. 75 % 

200     

38. Kiełbasa grillowa - kiełbasa wieprzowa, średnio rozdrobniona,  30     

39. Kiełbasa śląska  - kiełbasa wieprzowa, średnio rozdrobniona, 

zawartość mięsa min 80% 
60     

40. Kiełbasa zwyczajna – kiełbasa wieprzowa, średnio 

rozdrobniona,  
100     

41. Kiełbasa tatrzańska - kiełbasa wieprzowa, zawartość mięsa 

min 80% 

100     

42. Kiełbasa rusztowa - kiełbasa wieprzowa, średnio rozdrobniona,  20     

43. Kiełbasa gulasz angielski 20     

44. Kiełbasa żywiecka podsuszana - kiełbasa wieprzowo- drobiowa, 

grubo rozdrobniona, zawartość mięsa min 85% 
30     

45. Baleron parzony 100     

46. Kiełbasa szynkowa wieprzowa 100     

47. Kiełbasa szynkowa drobiowa 60     

48. Kiełbasa mortadela czysta 200     

49. Polędwica z warzywami 100     

50. Krakowska sucha wieprzowa  - zawartość mięsa min. 100% 100     

51. Kiełbasa jałowcowa 100     

52. Kiełbasa wieprzowa krakowska parzona 100     

53. Kiełbaski serowe 40     

54. Kiełbasa złocista 40     

55. Kiełbasa dębicka 60     

56. Szynka konserwowa wieprzowa 60     

57. Mielonka wieprzowa 20     

58. Udziec z indyka 30     

59. Filet z indyka 30     



60. Kaczka świeża 50     

61. Kurczaki 1500     

62. Piersi z kurczaka 700     

63. Ćwiartki kurczaka 50     

64. Wołowina bez kości zrazowa ekstra 200     

65. Wołowina z kością antrykot krzyżówka 200     

66. Schab  surowy bez kości 400     

67. Łopatka surowa bez kości 600     

68. Szynka wieprzowa bez kości  600     

69. Surowa karkówka bez kości 600     

70. Żeberka surowe płaty 300     

71. Polędwiczki wieprzowe 30     

72. Wątroba wieprzowa 300     

73. Szynka wieprzowa surowa wędzona 40     

74. Boczek świeży 100     

75. Golonka z kością 200     

76. Stopki  200     

77. Kości wieprzowe-schabowe 300     

78. Flaki wołowe krojone 360     

79. Kaszanka -kiełbasa wieprzowa, parzona 200     

80. Krupnioki 100     

81 Słonina świeżą 100     

82 Smalec wieprzowy czysty 100     

RAZEM:   

 

WARTOŚĆ NETTO W ZŁ (POZ. 1-82)…………………………………………………… 

Słownie………………………………………………………………………………………..  

WARTOŚĆ BRUTTO W ZŁ (POZ. 1-82)………………………………………………….. 

Słownie………………………………………………………………………………………… 

 

……………………………………… 
(data, podpis, pieczęć wykonawcy) 


